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	Référence
	090315FS06
	
	

	
	Forfait
	Prix
	à partir de 1.800 euros HT

	
	
	Contact
	JL Viruega


	Description & Objectifs

	· Etablir les procédures de traçabilité pour un restaurant en conformité avec les exigences réglementaires,

· Tester les procédures par l’exercice d’un plan de rappel

Tarif proposé pour un maximum de 30 tables.

	Prérequis

	· Les modes opératoires et autres documents pratiques, lorsqu’ils existent, sont mis à la disposition du consultant de Numeral Advance
· Le diagnostic de la traçabilité aura été réalisé,
· Un correspondant est disponible pour le consultant de Numeral Advance.
.

	Déroulement de la prestation

	1) LA DEFINITION DU PERIMETRE :

· Les produits tracés,

· Le processus de transformation des produits (diagramme des flux de la méthode HACCP),

· Les acteurs et les locaux,
· Les étapes : réception, stockage, stockage température dirigée, légumerie, zone de préparation froide, zone de préparation chaude, préparation en cuisine, salle de restaurant, rangement, nettoyage.
2) LA DESCRIPTION DES PROCESSUS : 

Les processus de transformation seront décrits par texte et diagramme avec en particulier :

· Les réceptions des livraisons,

· Le stockage et la gestion des zones froides,

· Les transformations en cuisine avec les différentes zones de préparation,

· Le service en salle.
3) LE SYSTEME D’ETIQUETTE ET DE DOCUMENTS :

Détermination de la nature des informations pour:

· Les étiquettes figurant sur les colis et les lots,

· Les documents administratifs tels que facture, bon de livraison…
· Les documents annexes tels que rapport sanitaire, audit de certification agriculture bio, rapport de laboratoire…
4) LE CAHIER DES PROCEDURES DE TRACABILITE :

Nous avons :

· les procédures à la réception,

· les procédures pour le stockage et la gestion des zones froides,
· les procédures en cuisine et en salle à manger.

       5)    IMPLEMENTATION INFORMATIQUE (OPTION) :

· Les procédures de la traçabilité sont intégrées dans le logiciel de gestion des stocks et de gestion des salles à manger avec le système de code à barre,  la saisie des bons de livraison et le relevé des BPH

       6)     L’ANALYSE DU PLAN DE RAPPEL :

Un scénario de plan de rappel sera analysé sur pièces.
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