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LISTE PRIX SERVICES ET LOGICIEL HYGIENE TRACABILITE

RESTAURATION PRIVEE ET RETAURATION COLLECTIVE

Mai 2008 – v1
1. Le Logiciel HebRest Restaurant et HebRest Stock :

	Référence 

	Unité 
	Licence
	Installation
	Paramétrage
	Formation
	Maintenance

	HebRest Restaurant
	40 tables, une salle
	1.860
	1.875 (2,5 j)
	300 /an

	HebRest Stock


	1 magasin (1 site)
	1.250
	1.125 (1,5 j)
	200 / an

	HebRest Stock et hygiène et traçabilité
	
	1.680
	1.125 (1,5 j)


	200 / an



	
	Hygiène


	
	1.220 (1 j)
	

	
	Traçabilité
	
	680
	

	Module Pocket PC
	
	300
	inclus
	60 / an

	Module RFID
	(lecteur, badge bracelet non compris)
	250


	inclus
	60 / an


Possibilité d’utilisation du logiciel HebRest Restauration et Stock en mode ASP.
2. Prestations de diagnostic et de préconisation pour l’hygiène et la traçabilité :
	Référence 


	Unité
	Description
	Tarif Euros HT

	Hygiène et plan HACCP


	40 tables
	Diagnostic d’hygiène et préconisation de mise en œuvre d’un plan HACCP


	1.350

	Traçabilité


	40 tables
	Diagnostic de traçabilité et préconisation suite à réponse sur questionnaire


	780
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